


LA FOCACCIA
TRADIZIONALE
BARESE

CONDIMENTO: pomodoro, oliva baresana
denocciolata, origano

COTTURA: Preriscalda il forno a 200°C

in modalita statica, apri la busta ed estrai la focaccia,
inforna sul ripiano medio per circa 10/12 minuti.
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LA FOCACCIA
LE FOCACCINE

OLIVE PESO NETTO: COD. PRODOTTO: CODICE EAN:
E ROSMARINO 25 gr CAROPROS7 8058946554370
POMODORO  PESO NETTO: COD.PRODOTTO: CODICE EAN:

25 gr CAROPRO33 8058946554332
DARK PESO NETTO: COD. PRODOTTO: CODICE EAN:

25 ar CAROPRO34 8058946554356

COTTURA: far rinvenire in forno
preriscaldato a 170°C per 3/5 minuti.
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